POUR COMMENCER/#fi3

A L’AS}PERGE BLANCHE DE LA VALLEE DE LOIRE
EN CROUTE TRUFFEE, JAMBON DE KINTOA, COULIS « ASPERGE VERTE/SHISO »
SABAYON AU SAKE MASUIZUMI
B —VPEIRT AT ZARTHA N 2T BBRO I )—b [P x R <X 8T SRR DTN — 0 T ANTIHAD T =4

GEHFIRT OY (I —A ¥6,800
LES COQUILLAGES DE PRINTEMPS )

« AKAGAI/MIRQGAI/I:IOKKIGAI » LIES D'UNE SAUCE LEGEREMENT SAFRANEE

ETUVEE DE FENOUIL AUX FEUILLES D’HUITRES
ECUME D’UN BOUILLON D’OURSIN
B HEORDE LY 77V AR VXA 2D T aXbF A AZ—)—T JASLTHAEESOT A3 ¥8,500
~ LECRABEKEGANID'HOKKAIDO
CHAIR DE CRABE DEPOSEE SUR UNE ROYALE,D’ASPERGE BLANCHE A LA CARDAMOME VERTE
GLACE « ARGENTEUIL » SAUCE ACIDULEE “ CONCOMBRE, ANETH, BASILIC, CURRY”
ACHEE PE BRE LIRT AT AT HADTT A )L HILH E DEFY
TV—=2 T ARTGIHADT AAZ)— I ZPH/T X <R LTz —Y—A  ¥8,200
~ LECAVIAR OSCIETRE
COEUR DE FILET DE SAUMON D’ECOSSE MI-CUIT, PUIS FUME PAR NOS SOINS AU BOIS DE HETRE
CONDIMENTS, CREME DE CRESSON, MAY QUEEN CROUSTILLANTE
EMULSION DE CHAMPAGNE
X7 A= TFORTEBLZATY N URES—F DIF 2
AT ) IV DI =) AT A= IRTSDIINVAT Y ¥/ —=aDTIa)Liay  ¥14,000

LA PECHE /%3

LAMADAI

AUX ECAILLES CROUSTILLANTES, FILS DE LEGUMES VERTS

COQUE D’OIGNON FARCIE D’'UNE ROYALE DE CRUSTACES, ECUME DE CAROTTE « PIQUANTE »
SAUCE « DOUCE » AU GINGEMBRE
HAHDIATHEE WAUTADT 4V T T4 = A ANGED TN AFyEOaT AL Fryay kDX a— L Eh 77
V=AY XTI ¥8,800
LE HATA
MA VERSION D’UN NORIMAKI « TOUT VERT », RAPEE DE CITRON NOIR D’IRAN
JULIENNE DE LEGUMES CROQUANTS AUX HERBES FRAICHES
CONSOMME « TERRE ET MER »
WEEBRXIZRASL TN DT 77—V ATV FE IRy )T — VDT FERBEEOT 2V XET Ly an—T « AV AT — L/ A=/l »
LA SOLE
CUITE SUR LARETE, FARCIE D’UNE DUXELLE DE CHAMPIGNON, PUIS LAQUEE
GNOCCHI DE RICOTTA, PRESSE DE « TOMATE CONFITE, CELERI BRANCHE, ESTRAGON »
JUS D’ ARETES CARAMELISEES AU CITRON
R—R—=Y—nDus vy =405 278/
VayAF—AD=gv¥x hvhar7q/val)/ N—TDO7 vt
HZA)VBUIZfaDY o b z28h8T  ¥9,800
LE HOMARD BLEU
SERVI ENTIER EN COCOTTE, LAQUE D’UN JUS DE LA PRESSE
COQUE DE MANGE TOUT « PRINTANIERE », MORILLES FARCIES
SAUCE AU VIN JAUNE
F—IL T —Daayk IINAX DY
AT R INEIDT T A= — )V )= HEDO T V= AT 7 Va—X ¥14,000

LA TERRE/pgt#t
LE PIGEONNEAU DE RACAN
LE PREMIER SUPREME EN CROUTE D’ORANGE EPICEE
LE DEUXIEME EN AIGUILLETTES, GRAINES DE SARRASIN A LA SAUGE, AUBERGINE AIGRE DOUCE
LA CUISSE CONFITE, « YATSUHASHI » DE BOUDIN, LEGUMES VINAIGRES
JUS « PRESQUE » SIMPLE
THUFEE Y ay «F LT JIINE TS [T AT 5D —h
IR DX 2 ATy FITHK INFOZ— LRy —A bR OaL T4 T =B Va0 ey ¥8,800
LAGNEAU DU LIMOUSIN
LE CARRE ROTI AUX EPICES, LEPAULE BRAISEE « CROUSTILLANTE »
SEMOULE AUX FRUITS SECS, POUSSES DE CORIANDRE, MOUSSELINE DE FENOUIL A LANIS
JUS D’UN ROTI A LHUILE D’ARGAN
VA=Y ETRORT 4 TEADEFY TV EBLIEZR— VDI NVAT (T
RIATN— |V T o H—= AT TINEIRZT- I AT AT ZA 2D I—A)—X T =AM T A ANELY 2 ¥8,200
LA POULETTE NOIRE DE TANBA
LE SUPREME SERVI MOELLEUX, “FLOCONS” D’ASPERGE
ASPERGE VERTE GRILLEE, MORILLES FARCIES, OIGNONS CARAMELISES/ACIDULES
JUS “MARBRE”

¥8,200

AR BEVE TARTGHADT L —o7 Ve F)—aBFEOT 7Vt BBRENNE A=A DXy T A)E o</ 7" ¥9,200

LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
COEUR DE FILET ROTI, JARDIN DE LEGUMES PRINTANIER, POINTE DE MENTHE, PUREE D’ARTICHAUT
JUS AUX OLIVES NOIRES ET HERBES FRAICHES
REARFESGNF 74V FOXE IUNAK 7—74Fa—2708a—L BA)—T LTyl an—T ADDT o ¥14,000

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES 75> ZjE7u~— a4/ ¥3,200
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