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LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE
CE MENU ELABORE AUTOUR D’UNE TRES BELLE SELECTION DE PRODUITS DE SAISON
LA TRUFFE BLANCHE EST AUSSI AU RENDEZ-VOUS
MENU SERVI POUR LENSEMBLE DES CONVIVES DE VOTRE TABLE
FIT 4T =g B TIORFB A= 2 —%
EIEDPLETRIBLA TN,
ESEBRIOTOIELEBEOWEL TR ET,

POUR COMMENCER
LA CHATAIGNE « CROUSTILLANTE ET VELOUTE »
FEUILLE A FEUILLE « CHAMPIGNON, SAINT JACQUES, NASHI ET TRUFFE D’AUTOMNE »
ECUME A LA CARDAMOME VERTE
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LE CRABE KEGANI D’HOKKAIDO
ENROBE DE FINES LAMELLES DE POMME MARINEES, CREME GLACEE « NAVET, POMME, CIDRE »
FLOCONS ET MOUSSELINE DE CHOU FLEUR, BARBAJUAN D’UN FONDANT DE CRABE
JUS DE CRUSTACES AU VINAIGRE DE CIDRE
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LE HOMARD BLEU ET LA TRUFFE BLANCHE D’ITALIE

RIZ «YUKI-TSUBAKI» TRAITE COMME UN RISOTTO, PETALES DE BUTTERNUT, RAPEE DE TRUFFE BLANCHE
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LA FRAICHEUR
AUTOUR DE LA POIRE ET DU CASSIS
SORBET VIOLETTA
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INSPIRATION JAPONAISE
LE MONT-BLANC A MA FACON...
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