POUR COMMENCER/#fi3

) LE CRABE KEGANI D’HOKKAIDO
ENROBE DE FINES LAMELLES DE POMME MARINEES, CREME GLACEE « NAVET, POMME, CIDRE »
FLOCONS ET MOUSSELINE DE CHOU FLEUR, BARBAJUAN D'UN FONDANT DE CRABE
JUS DE CRUSTACES AU VINAIGRE DE CIDRE
ApEEREL) IO 3 FEV DT AAT)—L5 2 —R &L T
7RO NN TTT =D L—RA)—X FBEEONR— Ty JVAZyEOT 4317wk ¥8,800
ENVIRON 8ANS D’AGE, LORMEAU NOIR DE CHIBA
CUIT DANS SA COQUILLE, PUIS REPRIS DANS UN BEURRE DOUX AUX FLEURS DE SHISO
CREMEUX DE BOULGOUR AUX ALGUES DE ROCHE
BOUILLON D’OURSIN
N BAID S —Rys . BEERFIRZ BB NI LT — LD s EEBFOT (37— ¥16,000
LE CHEVREUIL DE CHASSE D’HOKKAIDO
TERRINE « GRANDE TRADITION » FOIE GRAS, PISTACHE ET TRUFFE NOIRE
BOUQUET DE FRUITS ET LEGUMES D’AUTOMNE MARINES, GELEE D’UN CONSOMME PARFUME AU GENIEVRE
WL T+ T 7 TDT—X EAF— 2B a7 AV
TR Tl 7 — Y E D<) R
Vamz—TJ)NVEMIL Y ADT 2L ¥8,200
LA TRUITE DU MONT-HAKKAI ET LE CAVIAR OSCIETRE
CUITE A TEMPERATURE DOUCE, « FRAICHEUR » DE CONCOMBRE
EMULSION « HUILE D’OLIVE/CITRON », POINTE D’ECHALOTE LEGEREMENT VINAIGREE
BLINIS DE MAY QUEEN
JEILY —F X ET A= bT Hix LWEYHY
F—TF A harDrIanvay Toyayh®ORTIT RTAOTV=A  ¥12,000

LA PECHE /f k3
LAMADAI
AUX ECAILLES CROUSTILLANTES
FILS DE CAROTTE, CONE DE NAVET ROUGE ACIDULE, ECUME DE CAROTTE « PIQUANTE »
SAUCE « DOUCE » AU GINGEMBRE
HEIDHIAZ X Frvav D740 B IXWA=F L DY 22— L Z 50 7 ALN KR Fyay O =Fa— 27
V=AU T I ¥8,800
LE KUE
MA VERSION D’UN NORIMAKI A LA TRUFFE D’AUTOMNE
EMULSION “IODEE” DE LAITUE
WEBZIHAN TN 27 BOFVOLZAD I va  ¥8,900
LE TURBOT DE BRETAGNE
ROTI SUR LARETE, ENDIVE BRAISEE, CONDIMENTS « SEICHE, TROMPETTE, CROUTON »
COULIS D’ENDIVE, CHLOROPHYLLE « EPINARD/SHISO »
JUS DE HOMARD AU VIN JAUNE
TNH—=a T 2)LIROaT 4
AT/ NTF RN IV BIRAT-T T A—T DT VLY ToF =7 DU —U 4 L FINAELERED /0T ()L
Ty Va—X RO v — VEZ DY 2 ¥17,000
LE HOMARD BLEU ET LA TRUFFE BLANCHE D’ITALIE
RIZ «YUKI-TSUBAKI» TRAITE COMME UN RISOTTO, PETALES DE BUTTERNUT, RAPEE DE TRUFFE BLANCHE
SAUCE CORALINE
Tl T N— AT FEH RN 27
FIEEZLUODND B OV v N —F o INEbLoDR_ZL V—2a5)—X  ¥18,500

LA TERRE /pgt#t
LE PIGEONNEAU DE RACAN
LE PREMIER SUPREME EN CROUTE D’EPICES A LORANGE, LE DEUXIEME EN AIGUILLETTES
LA CUISSE CONFITE LAQUEE DE BIGARADE, GRAINES DE QUINOA AUX CORNES D’ABONDANCE
JUS « PRESQUE » SIMPLE
SHUFEEVay LUl EAO I —k bHLAOaLT 4
FXT LT RO EDOT T =L RE—F oV DL—A) =X TNV a ¥9,000
LE COCHON IBERIQUE
LA COTE ROTIE EN COCOTTE, LE PIED FARCI PUIS BRAISE, BOUDIN NOIR « POMME, PIMENT D’ESPELETTE »
LAITUE FARCIE « CHATAIGNE, CEPE », BETTERAVE ET CHORIZO BASQUE
POLENTA CREMEUSE TRUFFEE, JUS A LA SAUGE
ARYAEORT 4 RO T VBT —F L )T— )L Yot —<o oAby $IFEDT 7N EE By FE /a7 oy
TRE—eF VD)X JY—I—roARL 2 N a7 BB =R EFEH o ¥8,000
LA POULETTE NOIRE DE TANBA
LE SUPREME SERVI MOELLEUX, BALLOTINE DE CUISSE AU FOIE GRAS
RAPEE DE TRUFFE BLANCHE, SAUCE SUPREME
RAVIOLI « POTIRON/MASCARPONE », CONSOMME BRULANT
FEPHEREY bbbl bbRET7FT 7 To 07 —X AN a7z
V=22 — A
RT4ay [ AIINVR—ROT T4 A VLD A ¥18,500
LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
COEUR DE FILET ROTI, JARDIN DE LEGUMES DAUTOMNE
SAUCE VIOLINE
REARESLNF T4V KOFR V—AT 44 —X  ¥14,000

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES 75> ZjE7u~— 24 ¥3,500
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