POUR COMMENCER/#i%
LE CRABE KEGANI D’HOKKAIDO

COMME UNE FLEUR, ENROBE DE FINES FEUILLES DE NAVET, COULIS VERT DES FANES A L'HUILE DE NOISETTE

INFUSION GELIFIEE DE TOPINAMBOURS, PUREE DE CHOU-FLEUR AU JUS DE CRUSTACES
GLACE NAVET AU CITRON VERT
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LES COQUILLAGES
« AKAGAI/MIRUGAI/HOKKIGAI » LIES D’UNE SAUCE LEGEREMENT SAFRANEE
ETUVEE DE FENOUIL AUX FEUILLES D’HUITRES
ECUME D’UN BOUILLON D’OURSIN
EREFEOBRYELY VI Ak 72D T 2 _XEF A AR —)—T NI TCIAEEZENOT (3 ¥8,500
TERRINE « GRANDE TRADITION »
CHEVREUIL, FOIE GRAS, PISTACHE ET TRUFFE NOIRE
BOUQUET DE FRUITS ET LEGUMES DE SAISON MARINES, GELEE D’UN CONSOMME PARFUME AU GENIEVRE
WL T T T TDTF)—X EAF— 2B a7 AV
TR T 7 L — Y E B D<) R
Vamz—TJ)NVEMIL Y ADT 2L ¥8,200
LA TRUITE DU MONT-HAKKAI ET LE CAVIAR OSCIETRE
CUITE A TEMPERATURE DOUCE, « FRAICHEUR » DE CONCOMBRE
EMULSION « HUILE D’OLIVE/CITRON », POINTE D’ECHALOTE LEGEREMENT VINAIGREE
BLINIS DE MAY QUEEN
JgEILS—F EX BT A= bT Figk LW EDHY
F—TF A harDrIanvay Toyayh®ORTI T RTAOTV=A  ¥12,000

LA PECHE /%8
LAMADAIJ
AUX ECAILLES CROUSTILLANTES
FILS DE CAROTTE, CONE DE NAVET ROUGE ACIDULE, ECUME DE CAROTTE « PIQUANTE »
SAUCE « DOUCE » AU GINGEMBRE
HHHDHI A X Ty D740 HESIE VA=A D 2 — L A 35D 75 KR vy D =F 2a— LB h T
=R ¥ T I ¥8,800
LE HATA
MA VERSION D’UN NORIMAKI A LA TRUFFE NOIRE
JULIENNE DE CELERI, MANGE TOUT ET TRUFFE, EMULSION “IODEE” DE PETIT POIS
WEEZIIRSNL TN EBN 27 WOFLT T4 ARYDTIa/La ¥8,900
LE TURBOT DE BRETAGNE
ROTI SUR LARETE, ENDIVE BRAISEE, CONDIMENTS « SEICHE, TROMPETTE, CROUTON »
CHLOROPHYLLE « EPINARD/SHISO », SABAYON VIN JAUNE/LAITUE
TN == pET 2 VR OaT
AT/ N RO N/ IV TRAT=T v T A—T DT LT 1 FHNAELERFD /a7 )L
Ty Va—XEMDOL ZADY AT ¥17,000
LE HOMARD BLEU
LAQUE D’UN JUS CORSE, PAMPLEMOUSSE THAI, FICOIDE GLACIALE ET TRUFFE NOIRE
MOUSSELINE D’ENDIVE AU PAMPLEMOUSSE BLANC, EMULSION D’UN CONSOMME
IIWVAZ DY 2k T/ U A ~—/L T )— WEiiE T A2 T T OV HHNET
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LA TERRE /pg}#

LA BECASSE D’ECOSSE
SERVIE ENTIERE, ROTIE D’ABATTIS VOILEE DE LARD BLANC DE COLONNATA, POUDRE D’ORANGE CONFITE
CHOU VERT TRUFFE, OIGNONS CARAMELISES AU FOIE GRAS
SAUCE SALMIS
Ay NTURERF Y ADOT 4 TIVREFELSTT NRNT 4 T2 20K
BLODAF YRV EN 27 F=F L DHFTA)VBETHT 75 V—AH LI ¥17,000
LE CHEVREUIL DE CHASSE D’HOKKAIDO
LE FILET ROTI AU POIVRE SAUVAGE DE MADAGASCAR
CANNELLONI « VERT » D’EPAULE BRAISEE, CHOU ROUGE AUX BAIES DE CASSIS
BETTERAVE AIGRE DOUCE, CHUTNEY DE CHATAIGNE AUX ZESTES DE CITRON
SAUCE POIVRADE
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HEE-IXVIRE—Y EOF vy rEibry V—RARUT7T—K  ¥8,800
LA POULETTE NOIRE DE TANBA
LE SUPREME SERVI MOELLEUX, BALLOTINE DE CUISSE AU FOIE GRAS
RAPEE DE TRUFFE NOIRE, SAUCE SUPREME
RAVIOLI “MASCARPONE, EPINARD, TRUFFE”, CONSOMME BRULANT
FEPHERLY bbbl bbRET7FU 7 To a7 —X BRI 27z
V=22 — A
EONAE ) ATV =R DT T4 A VLR ea Y A ¥9,800
LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
FACON ROSSINI, « FEUILLE A FEUILLE » CHOU VERT, TRUFFE NOIRE
CAROTTE FONDANTE, POMME SOUFFLEE, SAUCE « RICHE » EN TRUFFE
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PLATEAU DE FROMAGES AFFINES 75> ZjE7u~— 24 ¥3,500
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