«CLIN D’OEIL» A LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM 2020 (7 %)
¥27,000

LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE PENDANT LA SAISON
CE MENU ELABORE TOUT AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM
MENU SERVI POUR LENSEMBLE DES CONVIVES DE VOTRE TABLE
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LE HOMARD BLEU
TIMBALE DE MACCHERONCINI
MIJOTE DE LEGUMES A LA TRUFFE LIE D’'UNE SAUCE CORALINE
BOUILLON MOUSSEUX DE CHAMPIGNONS
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
FACON ROSSINI, « FEUILLE A FEUILLE » CHOU VERT, TRUFFE NOIRE
CAROTTE FONDANTE, POMME SOUFFLEE
SAUCE « RICHE » EN TRUFFE
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COCKTAIL « EXOTIQUE »
CREME PRISE A LA TRUFFE NOIRE, SORBET MANGUE
GLACE ROYALE A LA PASSION
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« A CASSER »...
LA TRUFFE NOIRE EN SUCRE SOUFFLE
COEUR GLACE A LA VANILLE DE NOUVELLE CALEDONIE
RIZ SOUFFLE CARAMELISE, RAPEE DE TRUFFE NOIRE
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LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM... (74 F+—)
¥45,000

LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE PENDANT LA SAISON
CE MENU ELABORE TOUT AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM
MENU SERVI POUR LENSEMBLE DES CONVIVES DE VOTRE TABLE

AVT 4T 2 =g BT BN 27 ORI A= 2 —%
EAEDLDSETREBLA TN,
EXFEBRWTOIEZBBEOWEZLTBYET,

POUR COMMENCER i
L'OEUF DE TOTTORI, COMME UNE OMELETTE SOUFFLEE
VIEUX COMTE CREME DE PARMESAN, COULIS DE TRUFFE
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BIUREREIVOATL ALY arTF—AAD
ISNVAY D) — I BN 27 7 —1)
BDNE B HFELTAI v B2 =g DL—A

. LE HOMARD BLEU }
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CUIT DOUCEMENT A LA VAPEUR, VOILE DE NAVET ET TRUFFE NOIRE
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
FACON ROSSINI, « FEUILLE A FEUILLE » CHOU VERT, TRUFFE NOIRE
CAROTTE FONDANTE, POMME SOUFFLEE
SAUCE « RICHE » EN TRUFFE
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COCKTAIL « EXOTIQUE »
CREME PRISE A LA TRUFFE NOIRE, SORBET MANGUE
GLACE ROYALE A LA PASSION
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« A CASSER »... ;
LA TRUFFE NOIRE EN SUCRE SOUFFLE
COEUR GLACE ALA VANILLE DE NOUVELLE CALEDONIE
RIZ SOUFFLE CARAMELISE, RAPEE DE TRUFFE NOIRE
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