POUR COMMENCER//H(3%
LE CRABE KEGANI D’HOKKAIDO

COMME UNE FLEUR, ENROBE DE FINES FEUILLES DE NAVET, COULIS VERT DES FANES A LHUILE DE NOISETTE

INFUSION GELIFIEE DE TOPINAMBOURS, PUREE DE CHOU-FLEUR AU JUS DE CRUSTACES
GLACE NAVET AU CITRON VERT
CHFEFEEN LD T A2 ~—B LTI F AN TEVEDTTZ =) T ==L
IIVAZ D2 W) TTT—DL—R)—X " F T — )LDV a2l HEOT AR —L TALEME  ¥8,800
LES COQUILLAGES
« AKAGAI/MIRUGAI/HOKKIGAI » LIES D’UNE SAUCE LEGEREMENT SAFRANEE
ETUVEE DE FENOUIL AUX FEUILLES D’HUITRES
ECUME D’UN BOUILLON D’OURSIN
B BEORYEG Y 7T A 7Xf 2D T a_eF A AZ—)—7 JASETIAEEZENOT (I ¥8,500
LA LANGOUSTINE )
« TOUTE VERTE », ASPERGES BLANCHES ENROBEES DE TRUFFES NOIRES, PETALES DE FLEUR DE COLZA
SAUCE CORALLINE
TG AT 4= REKDICERZT-RTANT ARTHAD BN 2 7%Ex V—AaT7)—X  ¥9,200
LA TRUITE DU MONT-HAKKAI ET LE CAVIAR OSCIETRE
CUITE A TEMPERATURE DOUCE, « FRAICHEUR » DE CONCOMBRE
EMULSION « HUILE D’OLIVE/CITRON », POINTE D’ECHALOTE LEGEREMENT VINAIGREE
BLINIS DE MAY QUEEN
JgEILS—F EX v ET A= bT Figk LV EDHY
F—TF A barDrIanvay Toyayh®ORTIT RTAOTV=A  ¥12,000

LA PECHE /& k2
LAMADAI
AUX ECAILLES CROUSTILLANTES
FILS DE CAROTTE, CONE DE NAVET ROUGE ACIDULE, ECUME DE CAROTTE « PIQUANTE »
SAUCE « DOUCE » AU GINGEMBRE
HHIDHAZLEX Ty bhD 74 HEoIEWA =AU ERE KR Sy hDOTFa— LAY h 77

SRR T ¥8,800

LE HATA
MA VERSION D’UN NORIMAKI A LA TRUFFE NOIRE
JULIENNE DE CELERI, MANGE TOUT ET TRUFFE, EMULSION “IODEE” DE PETIT POIS
WEBEICRNL TN ERN 27 WOFELT T4 RUDTI2/a ¥8,900
LA SOLE
ROTIE SUR LARETE, PUIS FARCIE D’UNE DUXELLES DE CHAMPIGNONS
ASPERGES VERTES EN CROUTE TRUFFEE, MOUSSELINE DE MAY QUEEN AUX ALGUES, COQUILLAGES
JUS D’ARETES CARAMELISEES
R—=R—=Y—rDus oy = DT 2781
TV—=2 T ANTGHALRN 27D/ —b BIEEERZ A ES SR T O 22—
HITA)P LAY = ¥9,200
LE HOMARD BLEU
LAQUE D’UN JUS CORSE, PAMPLEMOUSSE THAI, FICOIDE GLACIALE ET TRUFFE NOIRE
MOUSSELINE D’ENDIVE AU PAMPLEMOUSSE BLANC, EMULSION D’UN CONSOMME
INNAR T DY 2T UT-d~—L T )b— Wt T A AT Z DY FH ST
BN 27 DTV ToTF4—T 71— T —YDL—A)—X I/l axlLi-aryAd~—/L ¥14,000

LA TERRE /Py

LA BECASSE D’ECOSSE
SERVIE ENTIERE, ROTIE D’ABATTIS VOILEE DE LARD BLANC DE COLONNATA, POUDRE D’ORANGE CONFITE
CHOU VERT TRUFFE, OIGNONS CARAMELISES AU FOIE GRAS
SAUCE SALMIS
Ay NTGURFERF Y ADBT 4 TNREFEST-T AT 4 F TV 2D
BLODAF YRV EN 2T F=F L DHFTA)VBETHT 75 V—AH LI ¥17,000
LE CHEVREUIL DE CHASSE D’HOKKAIDO
LE FILET ROTI AU POIVRE SAUVAGE DE MADAGASCAR
CANNELLONI « VERT » D’EPAULE BRAISEE, CHOU ROUGE AUX BAIES DE CASSIS
BETTERAVE AIGRE DOUCE, CHUTNEY DE CHATAIGNE AUX ZESTES DE CITRON
SAUCE POIVRADE
WHEE DT~ 5 1 ATV BE B
TV EBLIzZR— Ol ra= JRJRy XV D ADT 3T o
HEE-IXVIRE—Y EOF vy RrEibry V—RARTUT7T—K  ¥8,800
LA POULETTE NOIRE DE TANBA
LE SUPREME SERVI MOELLEUX, BALLOTINE DE CUISSE AU FOIE GRAS
RAPEE DE TRUFFE NOIRE, SAUCE SUPREME
RAVIOLI “MASCARPONE, EPINARD, TRUFFE”, CONSOMME BRULANT
FEFHEBREY bbbl bhRET T IF0 A aT 4 —X BN 2 T7RR
V=22 — A
EONAE ) ATV =R DT T4 A VLRV A ¥9,800
LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
FACON ROSSINI, « FEUILLE A FEUILLE » CHOU VERT, TRUFFE NOIRE
CAROTTE FONDANTE, POMME SOUFFLEE, SAUCE « RICHE » EN TRUFFE
REAFELNF T AL Ty —=" BODAFY XY ERBN 27077 —L
XX OO T H R AT V—ARN 2T ¥16,000

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES 75> 2jE7u~— 24 ¥3,500
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