POUR COMMENCER/#ii3

LA FRAICHEUR D’UN JARDIN D’ETE
AUTOUR DES LEGUMES « CUITS, CRUS, CROQUANTS, GRILLES .. »
LANGOUSTINE POCHEE ENROBEE DE FINES LAMELLES DE COURGETTE
BAVAROISE DE POIVRON ROUGE AUX FEUILLES DE SANSHO, HUILE DE THE VERT UJI
HOWMEVZ G T /NS RKEH AyvF—=TENT T AT f—X
INTVIIOT 70T KROFEDFY FIHHEL DA AL ¥8,500

ENVIRON 8ANS D’AGE, LORMEAU NOIR DE CHIBA
CUIT DANS SA COQUILLE, PUIS REPRIS DANS UN BEURRE DOUX AUX FLEURS DE SHISO
CREMEUX DE BOULGOUR AUX ALGUES DE ROCHE
BOUILLON D’OURSIN

FENBADAE—Rysx TBERIRZ BB ANOT VT — LDV v EEBFOT (3 —Z  ¥16,000

LE CRABE KEGANI D’HOKKAIDO
CHAIR DE CRABE AU NATUREL DEPOSEE SUR UNE ROYALE DE CRUSTACES
CREME ONCTUEUSE ENROBEE D’UNE FEUILLE DE NAVET ROUGE, FENOUIL/SAFRAN
COULIS DE TOMATE FRAICHE, GLACE FENOUIL
BB EETRE L) 2 RF OO AL ROONRBEOI)—LEFLEKIE h~bDI—) TXAL DT AATT—2I

LA TRUITE DU MONT-HAKKAI ET LE CAVIAR OSCIETRE
CUITE A TEMPERATURE DOUCE, « FRAICHEUR » DE CONCOMBRE )
EMULSION « HUILE D’OLIVE/CITRON », POINTE D’ECHALOTE LEGEREMENT VINAIGREE
BLINIS DE MAY QUEEN
INHFILY—FL bRy ET A =T Bix LNEHY
F)—=TF A harDTIanyay Tiyayh®ORTIT IRTROTIV=A  ¥12,000

LA PECHE /£ 613

LAMADAI
AUX ECAILLES CROUSTILLANTES
FILS VERTS, NAVET ROUGE ACIDULE, ECUME DE CAROTTE « PIQUANTE »
SAUCE DOUCE AU GINGEMBRE
HHOIAZHEE WAUTATDOT 4 HiEgos XA =A L LR KIR vy b2 — 2 h 77
=R ¥ T I ¥8,800

LE HATA
MA VERSION D’UN NORIMAKI
AKAGAI, MIRUGAI ET LEGUMES CROQUANTS
JUS DE COQUILLAGES MOUSSEUX AUX PETITS POIS
WEEBRXZ RS Tl
B OIS LY EE D I7ahy T4 RTIDL—A)—X  ¥8,200

LE HOMARD BLEU
SERVI ENTIER, LAQUE D’UN JUS DE LA PRESSE
RAVIOLE ZEBRA, COQUE DE POIS « TRES GOURMAND »
CONSOMME DE HOMARD LIE DE FLEURS DE CAPUCINES, POINTE DE VIN JAUNE
DVaRBZ DY amT/r U l-d~—L T — FEFTIN«B T Ty ATV T RO T 70 ¢
T NVFEDAL I AT AZF T LD —A T7oPa—XDEFY  ¥14,000

LA TERRE /Py

LAGNEAU DE LOZERE
LE CARRE ROTI EN CROUTE DE ROMARIN, AIL NOIR DE KYOTO
CROUSTILLANT D’EPAULE BRAISEE AUX FRUITS SECS
FLEUR DE COURGETTE, MINI TOMATE « CONFITE/FARCIE », AUBERGINE AIGRE-DOUCE
JUS SIMPLE A LHUILE D’ARGAN
P — LE(FEEROaT 4 B— D7) —k T BLIEmR— VDI IVAT 4
A —=bI= b~ DT 7y R TN—=I T =T TAB I ANTFTL TN 2 ¥8,600

LA POULETTE « TSUSHIMA JIDORI » DE NAGASAKI
LE SUPREME SERVI MOELLEUX, FLOCONS D’ASPERGE VERTE, FRICASSEE DE GIROLLES
LA CUISSE CONFITE, JEUNES POUSSES EN SALADE, VINAIGRETTE « HACHEE »
JUS “MARBRE”
SHEHIEEOMA TAGHAOTL—r Pua—LVEHEDO 7Yk
THIANODT AT Lk Va7V bhRar740WZF LHC ¥8,800

LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
COEUR DE FILET ROTI, « BOUQUET DE LEGUMES »
JUS « RICHE » AUX HERBES
REAREHNF 74 VAORT 4 BB ROT —7 Tbyian—7 ADDV = ¥14,000

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES 75 27 n~—T 2% ¥3,500

A=a—NEFERILDBENTSNET,
TR IEBLA T T, Bl — T 2B 202 MFLS L E T,

¥8,800
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