MENU SAISON ¥23,000

AMUSE-BOUCHE
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) ~ LEHOMARD BLEU ,
FRAICHEUR D’UN JARDIN D’ETE, LEGUMES « CRUS, CUITS, CROQUANTS, MARINES »

EMULSION DE FRUITS DE LA PASSION
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CONFIT A DOUCE TEMPERATURE PUIS LEGEREMENT GRILLE, COQUILLAGES LAQUES
RAVIOLE DE LEGUMES FONDANTS, MOUSSELINE DE CAROTTE AU JUS DE KALAMANSI
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) LAGNEAU DE LOZERE ]
LE CARRE ROTI EN CROUTE DE ROMARIN, CROUSTILLANT D’EPAULE BRAISEE AUX FRUITS SECS

FLEUR DE COURGETTE, MINI TOMATE « CONFITE/FARCIE », AIL NOIR DE KYOTO

JUS SIMPLE A LHUILE D’ARGAN
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PLATEAU DE FROMAGES AFFINES

VOTRE CHOIX DE DESSERTS A LA CARTE
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CHARIOT DE FRIANDISES
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BT

MENU DEGUSTATION ¥29,000

AMUSE-BOUCHE
T3Ia—RA-T— =
LE CAVIAR OSCIETRE
LANGOUSTINE ENROBEE DE FINES LAMELLES DE COURGETTE
MOUSSELINE DE FENOUIL, DENTELLE DE CHARBON DE BAMBOU
SAUCE CHAMPAGNE
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L’ORMEAU « GEO » DE SHIMABARA 4ANS D’AGE
CUIT DOUCEMENT DANS SA COQUILLE PUIS LEGEREMENT GRILLE, BARBAJUAN “IODE”
LEGUMES FONDANTS A LANGUILLE FUMEE, FEUILLES DE SANSHO
BOUILLON VEGETAL AU CURCUMA
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LAMADAT
AUX ECAILLES CROUSTILLANTES
NAGE DE LEGUMES D’ETE, BONBON « VERT »
UN TRAIT DE NOTRE HUILE D’OLIVE FRUITS MURS ARBEQUINA
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
COEUR DE FILET ROTI, ASPERGE VERTE EN CROUTE TRUFFEE
CALISSON DE POMME DE TERRE, ECHALOTES ACIDULEES, POMMES SOUFFLEES
SAUCE VIN JAUNE AUX FINES HERBES
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PLATEAU DE FROMAGES AFFINES
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VOTRE CHOIX DE DESSERTS A LA CARTE
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MENU «ENTRE NOUS» ¥39,000
OLIVIER CHAIGNON VOUS INVITE A LA DEGUSTATION DE 5 PLATS PREPARES SUIVANT VOS ENVIES ET SON INSPIRATION
CE MENU EST SERVI POUR LENSEMBLE DES CONVIVES DE VOTRE TABLE
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