MENU DEJEUNER ¥11,000

AMUSE-BOUCHE
TIa—RA-T—a

LE HOMARD BLEU
EN FINE AIGUILLETTE, PRESSE DE BROCOLI, URUI ET TSUBOMINA
ASPERGE BLANCHE AUX FLEURS DE SHISO
JUS DE HOMARD AU VIN JAUNE
Fv—iL-T)— Tuya)—D Tyt HHNEER
RUARNT ARTH A TCERFFIRZ
Ty a— X /L= DY o

« CLIN D’OEIL A LA TRADITION » AVEC LE VEAU DE BRETAGNE

LA POITRINE DE VEAU TRAITEE COMME UNE BLANQUETTE, RAPEE DE TRUFFE NOIRE, LEGUMES CROQUANTS

RIZ «YUKI-TSUBAKI» TRUFFE CUIT EN COCOTTE
TN —Za DT Tk
FABFEZLODD SR B2 ADTARA%EIRZT

PRE DESSERT
7L FEe—L

LE CHOCOLAT ET LA MENTHE
SUNBRD IV —IET T2 IHAGDIINVAT AT
PN R R aaT DY L

CHARIOT DE FRIANDISES
TVY T 4= ADTA

CAFE
BT

MENU « LES BELLES GOURMANDES » ¥15,000

AMUSE-BOUCHE
TIa—RA-T—a

LES COQUILLAGES
AKAGAI, SHIROMIRUGAI ET HOKKIGAI EMINCES FINEMENT
CREME ONCTUEUSE AGREMENTEE D’UNE POINTE DE CURRY

GELEE « IODEE » LEGEREMENT VINAIGREE
ECUME DE CRESSON
HDEDLY 2B FENTZIEEDOE 2oz /) —h IL—DT 7k h
gL DT a—A

LE KUE DE NAGASAKI
CUIT VAPEUR, ECAILLES VEGETALES PARFUMEES AUX GRAINES D’ANIS VERT
FILS DE MAY QUEEN AUX HERBES FRAICHES
EMULSION « CRECY »
RWGREZ =777 —)L I RAL TR 7 =AMk
AATA =2 DT AIVET LS aN—"T
V2L —

LE COCHON IBERIQUE
LA COTE ROTIE, BOUDIN « ROYAL » LEGEREMENT EPICE
FONDUE D’AUBERGINE, POMME ET CHORIZO DE LA VALLEE DES ALDUDES, VELOUTE DE LAITUE
JUS A LA SAUGE
ARYaEouT 4 T —H )T — )b
TAfD7 4T a VodeFaly— BIXFEOTL—T

PRE DESSERT
71 FE—

AUTOUR DE LA FRAISE
AFTDOT )T — 9
VYNV N = g

CHARIOT DE FRIANDISES
VYT 4= ADUT

CAFE
BT
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LEGER CLIN D’OEIL A LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM 2021...
¥28,000

LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE PENDANT LA SAISON
CE MENU ELABORE TOUT AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM
MENU SERVI POUR LENSEMBLE DES CONVIVES DE VOTRE TABLE
VT 4Tz =al 72T BN 27 ORI A= 2 —%
EOZDPSETRIBLA FEUY,
ESEFBRHWWTOIETE BNV L TR ET,

POUR COMMENCER
L’OEUF TENBIRAN DE TOTTORI...
LE JAUNE EN RAVIOLE JUSTE POCHE, CREMEUX « EPINARD, RICOTTA CITRON »
ROQUETTE, JAMBON DE KINTOA
ECUME DE CHAMPIGNONS
SR EINIONAE VayZTF—A DT F v
NaAZ T RTINS B mar DX a— A

LA CREVETTE KURUMAEBI...

MOUSSELINE ET FLOCONS DE CHOU-FLEUR A LA TRUFFE NOIRE
CONE DE NAVET ROUGE FARCI, COULIS DE TRUFFE NOIRE
VINAIGRETTE D’UN JUS DE CRUSTACES AU VINAIGRE DE COING
BT LB 27OV TH
BT TT—DI—A)— X T —7 LR RIRD =L %
JIVAZ DT 4R Lk

LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO...
« PRESQUE » ROSSINI, EN « FEUILLE A FEUILLE » LEGEREMENT GRILLE, SAUCE TRUFFE
ECHALOTES ACIDULEES, BOUQUET DE LEGUMES CRUS, GNOCCHI DE BULBE DE LYS
CONSOMME BRULANT AU POIVRE SAUVAGE DE MADAGASCAR
RRARELNFTALAOZ)T “by—=" NaTZD/—A
HEEolXWnryavh BEOT—7 DORO=gvF
TAT T %Ry 2 ilea IR T T <& T ATV EE BEAE T

MERINGUE « RENVERSEE » EXOTIQUE/TRUFFE NOIRE
SORBET MANGUE
AL UL F o T —

« A CASSER »... LA TRUFFE NOIRE EN SUCRE SOUFFLE
FARCIE D’'UNE MOUSSE A LA VANILLE DE TAHAA, COEUR GLACE CHOCOLAT BLANC/TRUFFE
RIZ SOUFFLE CARAMELISE, RAPEE DE TRUFFE NOIRE
VadCEED T AT EN=T BN 2T DT A AT — I

CHARIOT DE FRIANDISES
TUVY T A= ADTT

CAFE
BT =

Consumption Tax is included. A discretionary service charge of 12% will be added to your bill.
FORMRE IIBUAZ T, Bl — T ZBH(12%) BSINES L ET,
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