MENU SAISON ¥23,000
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LE CRABE KEGANI D’HOKKAIDO ET LASPERGE BLANCHE

CHAIR DE CRABE AU NATUREL DEPOSEE SUR UNE ROYALE D’ASPERGE INFUSEE A LA CARDAMOME VERTE

LA POINTE AUX FLEURS DE SHISO, CREME GLACEE « ARGENTEUIL »
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CUIT A LA VAPEUR, AGREMENTE D’UNE BRUNOISE DE COQUILLAGES ET PETITS LEGUMES
CAVIAR D’AUBERGINE, URUI AU CITRON
EMULSION « IODEE » DE FENOUIL AU SAFRAN
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LE PIGEONNEAU ROYAL
LE FILET ROTI AUX AROMATIQUES, LA CUISSE TRAITEE COMME UN GROS BARBAJUAN
COQUE « GOURMANDE » PRINTANIERE
JUS AU THYM
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SELECTION DE FROMAGES AFFINES
TIUAET O —

VOTRE CHOIX DE DESSERTS A LA CARTE
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MENU DEGUSTATION ¥29,000
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LA TRUITE DU MONT-HAKKAI ET LE CAVIAR OSCIETRE
CUIT A TEMPERATURE DOUCE, PUIS LEGEREMENT FUMEE AU BOIS DE CERISIER
CONDIMENTS « CONCOMBRE », CREME DE RAIFORT AU VIEUX XERES
BLINIS DE MAY QUEEN
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L’ORMEAU NOIR SAUVAGE DE NAGASAKI
CHOU-FLEUR ECRASE AUX ALGUES DE ROCHES
CONE DE NAVET ROUGE FARCI “FOIE D’ORMEAU/OURSIN”
BOUILLON D’OURSIN
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LE HOMARD BLEU

LAQUE D’UN JUS DE CRUSTACES, RAVIOLE « ZEBRA »

FRICASSEE DE PETITS POIS A LA MENTHE ET JAMBON DE KINTOA
SAUCE CORALLINE
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LE VEAU DE BRETAGNE
LA COTE ROTIE EN COCOTTE, BONBON DE LAITUE “RIS DE VEAU BRAISE/CITRON CONFIT”
ASPERGE VERTE « TOUTE BLANCHE » AU VIN JAUNE, AIL NOIR DE KYOTO
JUS A LA MARJOLAINE
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