LUNCH ANNIVERSAIRE  ¥28,000

POUR COMMENCER
TEXTURES D’AUTOMNE...
VELOUTE DE CEPES, ROYALE DE FOIE GRAS, CHUTNEY DE CHATAIGNE, BETTERAVE AIGRE DOUCE
ECUME « ROUGE » RAPEE DE FEVE TONKA
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LA SAINT JACQUES DE SANRIKU ET LE CAVIAR OSCIETRE
JUSTE SAISIE PUIS VOILEE D’UN PETALE CRU MARINE AU CITRON CAVIAR DE MIYAZAKI
IMAGE D’UNE SAUCE SOUBISE « SANS FARINE » LIEE AU RIZ YUKITSUBAKI, HERBES FRAICHES, POINTE DE NOILLY
JUS DES BARBES CARAMELISEES AU BEURRE NOISETTE
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LE HOMARD BLEU
JARDIN DE LEGUMES D’AUTOMNE, PULPE DE FENOUIL BRAISEE AU CORAIL
JUS DE LA PRESSE AGREMENTE D’UNE BRUNOISE DE POMME VERTE
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LE VEAU DE BRETAGNE
LA COTE ROTIE EN COCOTTE, RAVIOLE CREMEUSE « NOIRE ET VERTE »
FEUILLES DE BLETTES, RAPEE DE TRUFFE BLANCHE
JUS « MARBRE »
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DE NOTRE PLANTATION DE CANNE A SUCRE D’OKINAWA
LE SUCRE NOIRE 100% NATUREL ET LA MANGUE
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DE WAKAYAMA
LE CITRON, LE YUZU ET LE MIEL DE NOS ABEILLES JAPONAISES
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DE AOMORI
LA POMME « FUJI » EN BISCUIT CUIT A LA MINUTE, CCEUR DE TATIN
GLACE A LA VANILLE DE LiLE DE TAHAA, CUEILLIE ET SECHEE AVEC SOINS PAR ANTONIO
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CHARIOT DE FRIANDISES
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DINER ANNIVERSAIRE  ¥48,000

POUR COMMENCER
L'ORMEAU DANS SA COQUILLE
ENROBE D’UNE SAUCE AU FOIE D’ORMEAU, ROYALE D’OURSIN, « AWABI-TAKE »
BOUILLON DE CHAMPIGNONS
B LY —A
EEFOaUAYIL HHOEIRZ
e it DM = N4

LE CAVIAR OSCIETRE
MOUSSELINE ET GELEE DE TOPINAMBOURS
BONBON DE DORADE « MOMIJIDAI » MARINEE PUIS LEGEREMENT FUMEE
« GAUFRE » DE POMME DE TERRE
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LE HOMARD BLEU
FIN RISOTTO DE LEGUMES D’AUTOMNE A LA TRUFFE BLANCHE
BISQUE ONCTUEUSE
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LA CHASSE AVEC LA BECASSE D’ECOSSE
ROTIE ENTIERE, TOAST D’UNE FARCE FINE VOILEE DE LARD DE COLONNATA, POUDRE D’ORANGE CONFITE
CHOU VERT AUX CORNES D’ABONDANCE, TRUFFE D’AUTOMNE ENROBEE DE LARD FUME
CONSOMME DE GIBIERS A PLUMES RELEVE AU POIVRE SAUVAGE DE MADAGASCAR, RAVIOLE DE LEGUMES FONDANTS
SAUCE SALMIS
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DE WAKAYAMA
LE CITRON, LE YUZU ET LE MIEL DE NOS ABEILLES JAPONAISES
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LESCREPESFLAMBEES A VOTRE TABLE
AGRUMES CONFITS, ECLATS DE MARRONS GLACES
CHANTILLY « MARRON/ VANILLE »
GLACE AUCOGNAC X0 REMY MARTIN
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