“LEGER” CLIN D’OEIL A LA TRUFFE BLANCHE TUBER MAGNATUM...2021
¥30,000

Pendant la saison, Le Chef Olivier Chaignon vous propose
ce menu élaboré tout autour de la truffe blanche
Menu servi pour I'’ensemble des convives de votre table.
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POUR COMMENCER
L'OEUF TENBIRAN DE TOTTORI...

MOUSSELINE DE CELERI RAVE, JUS CORSE, CHAMPIGNONS CONFITS
FEUILLES CROQUANTES A LA TRUFFE BLANCHE
EMULSION DE CHAMPIGNONS
WPoNEkE AN BRKREINE )T T DL—RA)—X F/ada 74
AR 27 &2z 127 A —)—>7
Ty mar o7 A3

LE HOMARD BLEU, LE BROCOLI ET LA TRUFFE BLANCHE
REDUCTION D’UN CONSOMME LEGEREMENT EMULSIONNE
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CLIN D’OEIL A LA TRADITION
LA POITRINE DE VEAU DE BRETAGNE TRAITEE COMME UNE BLANQUETTE

(LUNCH)

PETITS LEGUMES, RIZ «YUKI-TSUBAKI » CUIT EN COCOTTE, RAPEE DE TRUFFE BLANCHE
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DOUCEUR...
POIRE ET CANNELLE
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LE MARRON...
PARFAIT GLACE, PETALES DE MERINGUE, « NUAGE » DE CHOCOLAT BLANC
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Consumption Tax is included. A discretionary service charge of 12% will be added to your bill.
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LA TRUFFE BLANCHE “TUBER MAGNATUM"...2021 (DINNER)
¥60,000

Pendant la saison, Le Chef Olivier Chaignon vous propose
ce menu élaboré tout autour de la truffe blanche
Menu servi pour I'’ensemble des convives de votre table.
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POUR COMMENCER
L'OEUF TENBIRAN DE TOTTORI...

MOUSSELINE DE CELERI RAVE, JUS CORSE, CHAMPIGNONS CONFITS
FEUILLES CROQUANTES A LA TRUFFE BLANCHE
EMULSION DE CHAMPIGNONS
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LE HOMARD BLEU ET LE RIZ YUKI-TSUBAKI DE NIIGATA
TRAITE COMME UN RISOTTO, POINTES DE BROCOLI, PETALES DE BUTTERNUT
JUS DE HOMARD A LA PRESSE
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LE KUE DE NAGASAKI
MA VERSION D’UN NORIMAKI A LA TRUFFE BLANCHE, EMINCE DE BULBE DE LYS
SAUCE « FENOUIL, CRESSON, CHAMPAGNE »
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LA POULETTE TSUSHIMA JIDORI DE NAGASAKI
LE SUPREME SERVI MOELLEUX, LA CUISSE « MITONNEE » ENROBEE D’UNE FEUILLE DE PATE VERTE
RAPEE DE TRUFFE BLANCHE, SAUCE SUPREME
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DOUCEUR...
POIRE ET CANNELLE
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LE MARRON...
PARFAIT GLACE, PETALES DE MERINGUE, « NUAGE » DE CHOCOLAT BLANC
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Consumption Tax is included. A discretionary service charge of 12% will be added to your bill.
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