CLIN D’OEIL A PAUTOMNE 2024... ¥33,000

LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE
CE MENU ELABORE AUTOUR D’UNETRES BELLE SELECTION DE PRODUITS DE SAISON
MENU SERVI POUR I’ENSEMBLE DES CONVIVES DEVOTRETABLE
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POUR COMMENCER...
VELOUTE DE CHATAIGNE AUX ECLATS CROUSTILLANTS
FINE ROYALE DE FOIE GRAS LEGEREMENT FUMEE, KAKI ET NASHI MARINES
ECUME D'UNE INFUSION DE CEPE
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LE HOMARD BLEU
RAVIOLE VEGETALE «CHAMPIGNONS, CELERI, HERBES FRAICHES»
GRAINES DE SARRASIN CREMEUSE
JUS DE HOMARD AUVIN JAUNE
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LE CANARD GIN NO KAMO D’AOMORI
LE FILET ROTI SUR COFFRE AUX EPICES, LA CUISSE CONFITE PUIS LAQUEE DE BIGARADE
SALSIFIS, FIGUE NOIRE, MOUSSELINE DE CAROTTE A LA BERGAMOTTE
JUs "RICHE"
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AUTOUR DE LA POIRE ET DUYUZU
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LE MARRON
GLACE COGNAC XO REMY MARTIN, SORBET GRIOTTE
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CHARIOT DE FRIANDISES
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SELECTION DE FROMAGES AFFINES 79U AE7n~—U oK ¥5,000~
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AU FIL DUTEMPS... ¥62,000

POUR COMMENCER...

LATRUITE DU MONT FUJI ET LE CAVIAR OSCIETRE
MARINEE, CUITE A DOUCE TEMPERATURE PUIS LEGEREMENT FUMEE
BOUCHEE CROUSTILLANTE, CREME VICHYSSOISE
SAUCE «CHAMPAGNE, CITRON CAVIAR, SAFRAN DE SAGA»
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L'ORMEAU SAUVAGE

CUIT DOUCEMENT DANS SA COQUILLE, PUIS REPRIS DANS UN BEURRE DOUX

- DENTELLES D'ALGUES AUX ELEURS DE SHISO
MIJOTE DE LEGUMES, ANGUILLE FUMEE ET FEUILLES DE SANSHO
SABAYON D'OURSIN
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LE HOMARD BLEU
RAVIOLE VEGETALE «CHAMPIGNONS, CELERI, HERBES FRAICHES»

GRAINES DE SARRASIN CREMEUSE

JUS DE HOMARD AU VIN JAUNE
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO

COEUR DE FILET FONDANT, JARDIN D'AUTOMNE, CORNES D'ABONDANCE

SAUCE VIOLINE
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AUTOUR DE LA POIRE
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LE SOUFFLﬁ AUX NOIX DE NAGANO
GLACE AU WHISKY YAMAZAKI
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CHARIOT DE FRIANDISES
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