CLIN D’OEIL A LA TRUFFE BLANCHE “TUBER MAGNATUM?...2024
¥55,000

Pendant la saison, Le Chef Olivier Chaignon vous propose
ce menu élaboré tout autour de la truffe blanche
Menu servi pour ’ensemble des convives de votre table.
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POUR COMMENCER
L’OEUF DE SAGA
JUSTE POCHE PUIS NAPPE D’UNE CHLOROPHYLLE, POINTE DE SALSIFI, SAUCE SUPREME
FLOCONS DE NEIGE A LA TRUFFE BLANCHE
EMULSION D’UNE INFUSION DE CEPES
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ENTRE LE HOMARD BLEU ET LA CHATAIGNE...

MIJOTE DE LEGUMES LIES D’UNE MOUSSELINE DE TOPINAMBOURS, CHIPS CROUSTILLANTES
SAUCE DOUCE AU CORAIL
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TRES GOURMANDE...
LA BLANQUETITE DEVEAU “TOUTEVERTE”A LA TRUFFE BLANCHE

CUIT EN COCOTTE, LE RIZYUKITSUBAKI DE NIIGATA AGREMENTE DE KUWAI, LEGUMES FONDANTS. ..
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GLACE AU CAFE BLANC...
NUAGE « CHOCOLAT BLANC, CANNELLE, GIROFLE », BRANCHE DE CAFEIER
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PARFAIT GLACE « MARRON, TONKA, VANILLE »
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SELECTION DE FROMAGES AFFINES 75U APE7m~— 2408 ¥5,000~
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LA TRUFFE BLANCHETUBER MAGNATUM 2024...
¥75,000

Pendant la saison, Le Chef Olivier Chaignon vous propose
ce menu ¢élaboré tout autour de la truffe blanche
Menu servi pour ’ensemble des convives de votre table.
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POUR COMMENCER
L’OEUF DE SAGA

JUSTE POCHE PUIS NAPPE D’UNE CHLOROPHYLLE, POINTE DE SALSIFI, SAUCE SUPREME

FLOCONS DE NEIGE A LA TRUFFE BLANCHE
EMULSION D’UNE INFUSION DE CEPES
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LA SAINT-JACQUES DE SANRIKU...
EN FEUILLE A FEUILLE « CHAMPIGNON, CHOU-FLEUR »
PRESSE DE BROCOLIVOILE D’UNE FINE MOUSSE AU CHARBON DE BAMBOU
JUS DE BARDES CARAMELISEES, ECUME LEGEREMENT IODEE
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ENTRE LE HOMARD BLEU ET LA CHATAIGNE...

MIJOTE DE LEGUMES LIES D’UNE MOUSSELINE DE TOPINAMBOURS, CHIPS CROUSTILLANTES

SAUCE DOUCE AU CORAIL
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LA COTE DEVEAU DE BRETAGNE...
ROTIE PUISTAILLEE EN FINES TRANCHES, FONDUE D’OIGNONS
« JARDIN » DETRUFFE BLANCHE, POINTE D’UNE SAUCE BLANQUETTE
JUS MARBRE
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GLACE AU CAFE BLANC...
NUAGE « CHOCOLAT BLANC, CANNELLE, GIROFLE », BRANCHE DE CAFEIER
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