MENU DEGUSTATION ¥39,000
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LE CRABE KEGANI DE ISHIKAWA ET LE CAVIAR OSCIETRE
CHAIR DE CRABE AU NATUREL, MOUSSELINE ET COPEAUX DE CHOU-FLEUR, ZESTES DE BERGAMOTE
BAVAROISE « FEUILLE DE CITRUS/CAVIAR SECHE »
JUS EMULSIONNE DE CRUSTACES, POINTE D’UN JUS GELIFIE DE BUNTAN
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LE CONSOMME « ROUGE » 2025
SURPRISE D’UNE ROYALE DE FOIE GRAS FARCIE « COMME UN CHAMPIGNON »
CONSOMME BRULANT RELEVE D’UNE POINTE DE POIVRE SAUVAGE DE MADAGASCAR
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LE KUE DE NAGASAKI
ROTIAU BEURRE MOUSSEUX, BOUCHEE « CAROTTE, SEICHE, CITRON VERT »
MOUSSELINE CRECY A LA BAIE DE VERVEINE
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LE PIGEONNEAU ROYAL
LE SUPREME EN AIGUILLETTES, FONDUE DE CHOU VERT AUX LEGUMES
LA CUISSE BRAISEE, EFFILOCHEE, PUIS SERVIE DANS UNE FEUILLE DE PATE A LA CHATAIGNE
LES ABATS CUISINES COMME UN BOUDIN, CALISSON DE CELERI
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PLATEAU DE FROMAGES AFFINES
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VOTRE CHOIX DE DESSERTS A LA CARTE
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CHARIOT DE FRIANDISES
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