CLIN D’OEIL A LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM... 2025
¥55,000

LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE PENDANT LA SAISON
CE MENU ELABORE TOUT AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM
MENU SERVI POUR I’ENSEMBLE DES CONVIVES DE VOTRETABLE
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POUR COMMENCER
’OEUF DE SAGA...

CUIT A DOUCE TEMPERATURE PUIS DEPOSE SUR UNE MOUSSELINE DE HARICOTS BLANCS AU VIEUX XERES

SAUCE VIOLINE, FONDUE D’OIGNONS AU PAPRIKA FUME

ECUME D’UNE INFUSION DE LARD, TOAST A LA TRUFFE NOIRE
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LE HOMARD BLEU
LAQUE D’UN JUS DE LA PRESSE, RAVIOLE DE LEGUMES FONDANTS. ..
POUSSES DE BAMBOU, POINTE DE NANOHANA, COULIS DE TRUFFE NOIRE
FRICASSEE DE FEVES ET PETITS POIS. ..
ECUME D’UN FUMET DE HOMARD
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AUTOUR DE LA POULETTETSUSHIMA JIDORI DE NAGASAKI
LE SUPREME SERVI MOELLEUX NAPPE D’UNE SAUCE “IVOIRE”
BOUDIN BLANC “PISTACHE/TRUFFE”
LA CUISSE CONFITE, FEUILLES DE SALADE LIEES D’UNE VINAIGRETTE AU FOIE DE VOLAILLE
CONSOMME BRULANT. ..
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LA FRAICHEUR
COCKTAIL DE FRUITS EXOTIQUES A LA TRUFFE NOIRE
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GOURMANDE...
“TARTE” MASCARPONE/ TRUFFE NOIRE
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TIXY T A—RADTI

CAFE
BT

CE000400000000000000000

SELECTION DE FROMAGES AFFINES 7JUAET7a~— 2K ¥5,000~

A= —NEFLETICROB AN TS NET,
KR I IBLA L TH, BB — T 2B B S ES,

2025/01/07



LAFETE AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM... 2025
¥75,000

LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE PENDANT LA SAISON
CE MENU ELABORETOUT AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM
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POUR COMMENCER
’OEUF DE SAGA...

CUIT A DOUCE TEMPERATURE PUIS DEPOSE SUR UNE MOUSSELINE DE HARICOTS BLANCS AU VIEUX XERES

SAUCE VIOLINE, FONDUE D’OIGNONS AU PAPRIKA FUME

ECUME D’UNE INFUSION DE LARD, TOAST A LA TRUFFE NOIRE
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LA LANGOUSTINE “TOUTE NOIRE”
“JARDIN D’HIVER ", CREME VICHYSSOISE, EMULSION DE POUSSE DE BROCOLI
VINAIGRETTE DE CRUSTACES. ..
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LE NODOGURO
CUIT A UETOUFFEE SUR DU“BOIS” DE FENOUIL PUIS NAPPE D’UN BEURRE BATTU AUX ZESTES DE CITRON ET TRUFFE NOIRE
ROSACE DE TRUFFE, MIJOTE DE JEUNES PRIMEURS ET BAMBOU
CONSOMME DE POISSON SERVI BRULANT
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO...

COEUR DE FILET FONDANT, TOURTE FEUILLETEE DE LEGUMES. ..
SAUCE RICHE A LA TRUFFE NOIRE
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LA FRATICHEUR
COCKTAIL DE FRUITS EXOTIQUES A LA TRUFFE NOIRE
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CHAUD DEVANT...
LE SOUFFLE VANILLE DE TAHAA /TRUFFE NOIRE
GLACE CHICORE
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CHARIOT DE FRIANDISES
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