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LA DORADE ROYALE DE AKASHI
BONBON D’UNTARTARE AU CITRON VERT, UNETRANCHE JUSTE MARINEE, UNE AUTRE FUMEE AU BOIS DE CERISIER
POINTE D’ASPERGE BLANCHE, BAVAROISE AU CAVIAR OSCIETRE
REDUCTION D’ORANGE SANGUINE
ECUME D’UN CONSOMME AUX ZESTES DE CITRON
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LES COQUILLAGES « AKAGAI, MIRUGAI ET HOKKIGAI »
DEPOSES SUR UNE MOUSSE DE NOIX DE SAINT-JACQUES AU CHARBON DE BAMBOU
ETUVEE DE LEGUMES, VOILE DE NAVET AU CITRON CAVIAR
SAUCE CHAMPAGNE AU SAFRAN DE SAGA, EMULSION « IODEE » DE NANOHANA
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LE HOMARD BLEU
POIS « TRES » GOURMAND, RAVIOLES PRINTANIERES FARCIES AUX MORILLES
SAUCE AU VIN JAUNE
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LE CHEVREUIL DE HOKKAIDO
LE FILET ROTI AU POIVRE FERMENTE DU CAMBODGE, FONDUE DE FUKINOTO ET OIGNONS NOUVEAUX
FINE TARTE EPICEE DE BOUDIN DE CHEVREUIL
CHUTNEY DE POMME, MOUSSELINE DE CELERI « ROUGE »
SAUCE POIVRADE
RFEFET—ADT—RAN DR T FEREA 78—
SEOEIEFERNEDTH T =
FER DT —H 2 )T —)LDH )Lk
VoadpF vVt al)T 7 DOL—A—X Jb—ay

V—=ARI T T—K

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES
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VOTRE CHOIX DE DESSERTS A LA CARTE
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CHARIOT DE FRIANDISES
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