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POUR COMMENCER...
VELOUTE GLACE D’OIGNONS NOUVEAUX
SORBET D’UNE REDUCTION DE GRENADE LEGEREMENT VINAIGRE
COQUILLAGES « AKAGAI, MIRUGAI ET HOKKIGAI » EN CONDIMENTS
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LE CAVIAR OSCIETRE, ASPERGE BLANCHE ET VERTE
3 SAUCES...VELOUTE ARGENTEUIL, EMULSION VIOLINE, CHAMPAGNE AU CITRON CAVIAR
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LE HOMARD BLEU
EN MEDAILLONS, BONBON DE BROCOLI AU CITRON
AUTOUR DE LA MORILLE « CREMEUSE, FARCIE, INFUSION MOUSSEUSE »
JUS DE HOMARD AU VIN JAUNE
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I’AGNEAU DE LAIT DE PYRENEES
ROTI AUX AROMATIQUES, TARTE GOURMANDE PRINTANIERE, POINTE D’AIL NOIR DE KYOTO
TOMATE FARCIE EN CROUTE D’HERBES
JUS SIMPLE D’UN ROTI A LA MARJOLAINE
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AUTOUR DES FLEURS DE CERISIERS
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LE SOUFFLE GRIOTTE
PANNA COTTA AU SAFRAN DE SAGA, LAIT D’AMANDE, SORBET GRIOTTE
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AU FIL DUTEMPS... LE PRINTEMPS 2025 ¥65,000

LATRUITE DU MONT FUJI ET LE CAVIAR OSCIETRE
CUITE A TEMPERATURE DOUCE PUIS LEGEREMENT FUMEE AU BOIS DE CERISIER
ASPERGE BLANCHE DE LA VALLEE DE LA LOIRE
TROIS SAUCE...
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L'ORMEAU SAUVAGE
JULIENNE DE LEGUMES CROQUANTS LIES D’UNE SAUCE AU FOIE D’ORMEAU
VOILE DE PATE FRAICHE AUX FEUILLES DE SANSHO
EMULSION IODEE « EPINARD/SHISO »
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LE HOMARD BLEU
MORILLES FARCIES D’UNE FINE MOUSSE DE CRUSTACES, ASPERGE VERTE «TOUTE BLANCHE»
Jus «MARBRE» AU VIN JAUNE
F~—I)L 7 )L—
F)—a2H LA—ARIV2RZ DT 7))V ArFlorl=l ) —r T ARTH A
Ty Va—XELE =N EDY 2 w7

LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
COEUR DE FILET FONDANT RELEVE DE POIVRE ROUGE DE PENJA
FINE TARTE PRINTANIERE, TOMATE CONFITE/FARCIE
JUS RICHE AUX HERBES FRAICHES, POINTE DE COGNAC
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LE SOUFFLE GRIOTTE
PANNA COTTA AU SAFRAN DE SAGA, LAIT D’AMANDE, SORBET GRIOTTE
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