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LES DESSERTS
デセール

CHAUD DEVANT
温かいデセール

LE SOUFFLÉ GRIOTTE
PANNA COTTA AU SAFRAN DE SAGA
LAIT D’AMANDE, SORBET GRIOTTE 

グリオットチェリーのスフレ
佐賀県産サフランのパンナコッタ アーモンドミルク

グリオットチェリーのソルベ
¥7,000

LES  CRÊPES FLAMBÉES À VOTRE TABLE
ORANGE CONFITE ,KUMQUAT,CERISE

GLACE COGNAC XO RÉMY MARTIN  (POUR 2 PERSONNES) 
クレープフランベ

オレンジと金柑コンフィ さくらんぼのマリネ
レミー・マルタンXOのアイスクリーム

«ワゴンサービス/お二人様より» 
¥7,000 LA FRAÎCHEUR

フレッシュフルーツ

AUTOUR DE LA FRAISE DE KYOTO 
京都産イチゴの彩り

レモンとタイムのソルベ
¥6,000

LE CITRON ET LA BERGAMOTTE
レモンのデクリネゾン

柚子とベルガモットのソルベ

LA FRAMBOISE ET  LA ROSE DE  WAKAYAMA
和歌山県産ローズのクリームとコンフィ

フランボワーズとライチのマリアージュ

メニュー内容は変更になる場合がございます。表示価格は税込みです。
別途サーヴィス料(15%)が加算されます。

MES “CLASSIQUES”
クラシック

SAINT-HONORÉ “ GLACÉ ” 
GRIOTTE/CHOCOLAT

“サントノーレ”風
グリオットチェリーとショコラのヴァシュラン

LE BABA AUX CERISES
“ SATONISHIKI ” DE  YAMAGATA
山形県産さくらんぼのサヴァラン

サワーチェリーのソルベ
¥8,500

¥3,500


