MENU DEGUSTATION ¥39,000

AMUSE-BOUCHE
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AUTOUR DES COQUILLAGES ET DU CAVIAR OSCIETRE
DELICATE ROYALE D'OURSIN, AKAGAI, MIRUGAI ET HOKKIGAI JUSTE MARINES
GELEE IODEE, MOUSSELINE DE FENOUIL, POINTE DE FRUITS DE LA PASSION
ECUME DE ROQUETTE
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LE CRABE KEGANI D'HOKKAIDO
CHAIR DE CRABE AU NATUREL, QUENELLE MOELLEUSE DE CRUSTACES
FEUILLE VERTE DE « BOULGOUR A L'AUBERGINE GRILLEE »
EMULSION D'UN BOUILLON DE CRABE
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LE KINMEDAI
CUIT A VAPEUR DOUCE
NAGE DE LEGUMES, RAVIOLIS FONDANTS, FEUILLES DE MARIGOLD
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LA COTE DEVEAU DE BRETAGNE
ROTIE AUX AROMATIQUES, « COQUE DAUPHINE » TRES GOURMANDE
FEUILLES DE BLETTES, ECHALOTES CARAMELISEES, JEUNE POUSSE DE MAIS
JUS DE VEAU AU CITRON CONFIT
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PLATEAU DE FROMAGES AFFINES
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VOTRE CHOIX DE DESSERTS A LA CARTE
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CHARIOT DE FRIANDISES
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LE HOMARD BLEU
AUTOUR D’UN JARDIN DE LEGUMES « CRUS, CUITS, GRILLES »
« FLEURS » DE COURGETTE » A LA MENTHE
JUS DE TOMATE « CUISINE » A ’HUILE D’OLIVE FRUITE MUR
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L'ORMEAU NOIR SAUVAGE DE CHIBA
CUIT DOUCEMENT DANS SA COQUILLE PUIS REPRIS DANS UN BEURRE DOUX
AUBERGINE LAQUEE D’UN JUS CARAMELISE, ASPERGES SAUVAGES, GIROLLES
SABAYON D'UNE REDUCTION « MYOGA/TIO PEPE »
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LE KUE DE NAGASAKI
IMAGE D’UN « MAKI » TOUT VERT AU CAVIAR OSCIETRE
COQUILLAGES, GNOCCHI ET CONDIMENTS
SAUCE CHAMPAGNE
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
LE COEUR DE FILET FONDANT, « WAGASHI » DE POMME DE TERRE/EDAMAME /TRUFFE
RUBAN DE CAROTTE, PETALE D’OIGNON ACIDULE
JUS SIMPLE D’UN ROTI
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FRAMBOISE ET RQSE DEWAKAYAMA
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LE SOUFFLE AUX AGRUMES
SORBET « GRAPPA, BASILIC »
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CHARIOT DE FRIANDISES
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SELECTION DE FROMAGES AFFINES
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