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LATRUITE DU MONT FUJI EN DEUX FACONS ET LE CAVIAR OSCIETRE
MARINEE PUISTAILLEE EN PETITS DES, VELOUTE DE COURGE A LA CIRE, GELEE DE PASTEQUE JAUNE AU CITRON VERT
MI-CUITE PUIS LEGEREMENT FUMEE, SABLE FRIABLE, MOUSSELINE DE COURGETTE, CAVIAR SECHE
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LE HOMARD BLEU
EN MEDAILLONS, FINES FEUILLES D’ AUBERGINE ET LEGUMES CROQUANTS
ECUME D’UN CONSOMME
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CLIN D’CEIL AU SUD DE LA FRANCE AVEC ’OKOZE DE NIIGATA
COUVERT D’UNE FINE MOUSSE ET DE PETALES DE SAINT-JACQUES PUIS POCHE DANS UN FUMET DE BOUILLABAISSE
SEICHE GRILLEE, POINTE DE MAY QUEEN AU SAFRAN DE SAGA
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LE CANARD GIN NO KAMO D’AOMORI
ROTI SUR COFFRE, LA CUISSE CONFITE, CALISSON DE BUTTERNUT
FLEUR « MIRO »DE PECHE A LA BAIE VERVEINE, PULPE DE RHUBARBE

SAUCE PARFUMEE A LA CARDAMOME
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PLATEAU DE FROMAGES AFFINES
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VOTRE CHOIX DE DESSERTS A LA CARTE
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CHARIOT DE FRIANDISES
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L’AMADALI ET LE CAVIAR OSCIETRE
MARINE PUIS « CUISINE » COMME UN TARTARE, LES ECAILLES SERVIES CROUSTILLANTES
CREME ONCTUEUSE DE CONCOMBRE, CITRON CAVIAR DE AICHI, PETALE DE CAVIAR SECHE
EMULSION D’HUILE D’OLIVE AU CITRON VERT
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L’ORMEAU NOIR SAUVAGE DE CHIBA
CUIT DANS SA COQUILLE PUIS REPRIS DANS BEURRE DOUX
CR]'EMEUX DE RIZYUKITSUBAKI DE NIIGATA AU SAFRAN DE SAGA, LANGUES D'OURSINS
POUSSES VERTES, FEUILLES DE SANSHO
BOUILLON DE SHISO
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LE HOMARD BLEU
EN MEDAILLONS, RAVIOLI VERT, MARIGOLD
NAGE DE LEGUMES LIEE D’ UNE SAUCE DOUCE DE CRUSTACES
=~ — LTI —DAX AT
roOZEFY, v J—a—)LK
INAR B EZEDH DT —T

LE BGEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
LE COEUR DE FILET FONDANT, MANGANJI, ECHALOTES CARAMELISEES
AUTOUR DU MAIS « GRILLE PUIS FARCI DE GIROLLES », VELOUTE CHAUD A BOIRE
JUS A LA TRUFFE NOIRE
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LA FRAICHEUR DES FRUITS ROUGES
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LE SOUFFLE « VERVEINE/ MENTHE »

GELEE DE FRUITS, SORBET PECHE
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SELECTION DE FROMAGES AFFINES
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