CLIN D’OEIL A LA TRUFFE BLANCHE “TUBER MAGNATUM?”...2025
¥55,000

Pendant la saison, Le Chef Olivier Chaignon vous propose
Ce menu élaboré tout autour de la truffe blanche
Menu servi pour ’ensemble des convives de votre table.
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POUR COMMENCER
L’OEUF DE SAGA ET LE CRABE ZUWAIGANI
BROUILLADE CREMEUSE, CHAIR DE CRABE, TENKEIKO
ECUME D’UNE INFUSION DE CEPE
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LE HOMARD BLEU
EN AIGUILLETTES, CROUSTILLANTS DE CHATAIGNES
ETUVEE DE LEGUMES RACINES, PETALES DE CELERI ET BUTTERNUT
SAUCE DOUCE AU CORAIL
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CLIN D’OEIL A LATRADITION AVEC LEVEAU DE BRETAGNE
LA POITRINE CUISINEE COMME UNE BLANQUETTE PUIS ENROBEE DE FINES FEUILLES VERTES
RIZ YUKITSUBAKI DE NIIGATA CUIT EN COCOTTE, BILLES DE LEGUMES
RAPEE DE TRUFFE BLANCHE A VOTRE TABLE
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SORBET « MILLENAIRE »

POIRE, CRUMBLE
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GOURMANDE...
NOTRETARTE « MARRON, THE GRILLE, TRUFFE BLANCHE »
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LA TRUFFE BLANCHETUBER MAGNATUM 2025...
¥75,000

Pendant la saison, Le Chef Olivier Chaignon vous propose
Ce menu élaboré tout autour de la truffe blanche
Menu servi pour ’ensemble des convives de votre table.
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POUR COMMENCER
L’OEUF DE SAGA ET LE CRABE ZUWAIGANI
BROUILLADE CREMEUSE, CHAIR DE CRABE, TENKEIKO
ECUME D’UNE INFUSION DE CEPE
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LA SAINT JACQUES DE SANRIKU EN DEUX FACONS...
UNE NOIX EN CROUTE DE MAIS GRILLE D'AOMORI, POLENTA CREMEUSE
UNE AUTRE EN TARTARE « TOPINAMBOURS, CITRON CONFIT, CITRON NOIR », CHIPS CROUSTILLANTES
JUS CARAMELISE DES BARBES
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LE HOMARD BLEU
EN AIGUILLETTES, SOUFFLE « FARCI », TRUFFE BLANCHE
PATE ZEBREE DE POIVRON DOUX

SAUCE DOUCE AU CORAIL
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LE VEAU DE BRETAGNE
LA COTE CUITE EN COCOTTE, POUSSES D'EPINARDS, CREME VERTE A LA TRUFFE BLANCHE
LEGUMES FONDANTS
DEUX SAUCES...
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SORBET « MILLENAIRE »

POIRE, CRUMBLE
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GOURMANDE...
NOTRETARTE « MARRON, THE GRILLE, TRUFFE BLANCHE »
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