MENU DEGUSTATION ¥45,000
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AUTOUR DES COQUILLAGES ET DU CAVIAR OSCIETRE
AKAGAI, MIRUGAI ET HOKKIGAI JUSTE MARINES, MOUSSELINE DE TOPINAMBOURS, FINE GELEE D'OIGNON « ROUGE »
PAIN SOUFFLE FARCI D'UN TARTARE DE SAINT-JACQUES, PETALES DE CAVIAR SECHE
VINAIGRETTE D'EAU DE MER A L'HUILE D'ANETH, CITRON CAVIAR DE AICHI
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LA LANGOUSTINE
EN RAVIOLI, FONDUE DE CHOU VERT « GINGEMBRE, CITRON CONFIT, CITRON VERT »
SAUCE FENOUILAU CUMIN, BOUILLON MOUSSEUX DE CRUSTACES
T AT L —ADTEFY
HBODAF XY DT 4T a «EFE LE AT 4 T
IIVFDY)— AT I RFHDT (9

LE KUE DE NAGASAKI
IMAGE D'UN NORIMAKI « CHOU-FLEUR / TRUFFE NOIRE »
FEUILLE D'ENDIVE FARCIE, SOMMITES DE CHOU-FLEUR CROUSTILLANTES
JUS D'ARETES CARAMELISEES LIE D'UNE EMULSION DUBARRY
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LE CHEVREUIL D'HOKKAIDO
LE FILET ROTI AU POIVRE FERMENTE DU CAMBODGE
L'EPAULE BRAISEE EN PARMENTIER, FEUILLE DE BLETTE
FLEUR DE BETTERAVE ACIDULEE, CHOU ROUGE AUX CASSIS
SAUCE AU POIVRE SAUVAGE DE MADAGASCAR
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PLATEAU DE FROMAGES AFFINES
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VOTRE CHOIX DE DESSERTS A LA CARTE
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TV Tp—ADTA

CAFE
BT

A= a—NEIFEEICRDSEANISNET,
FORMARIIBOA R TH, B — 7 ZEHER NS ET,



LAFETE AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM... 2026
¥75,000

LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE PENDANT LA SAISON
CE MENU ELABORETOUT AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM
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POUR COMMENCER
L’OEUF « KOHAKU » DE NAGASAKI
CUIT « AU PLAT », ETUVEE DE CHAMPIGNONS ET JAMBON DE KINTOA
DENTELLE CROUSTILLANTE A LA TRUFFE NOIRE
SAUCE VIOLINE
FlE R pEXH B HIEOIN « JEH »
XU =g DT T RT N
BN T7DIVRT 4T
= AT 4 F Y — X

LE CRABETARABAGANI D’HOKKAIDO
EN DOME DE TRUFFE NOIRE, LA CHAIR LIEE D’UN CREMEUX DE CRUSTACES
PETALES DE NAVET, POINTE DE BUNTAN
COULIS DE POUSSES DE COLZA
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LE KUE DE NAGASAKI
IMAGE D’ UN NORIMAKI « CAROTTE DE KYOTO/ TRUFFE NOIRE », POMME DE TERRE KYOIMO
CONSOMME BRULANT
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
COEUR DE FILET « MOELLEUX », BOUQUET DE LEGUMES FONDANTS CUITS EN COCOTTE
SAUCE A LA TRUFFE NOIRE
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AUTOUR DES FRUITS EXOTIQUES
SORBET COCO/GOYAVE/PASSION
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CHAUD DEVANT...
LE SOUFFLE VANILLE A LA TRUFFE NOIRE
PARFAIT GLACE, GAVOTTE CROUSTILLANTE, GLACE « COINTREAU / TRUFEE »
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