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CLIN D’OEIL A LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM... 2026
¥55,000

LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE PENDANT LA SAISON
CE MENU ELABORE TOUT AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM
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POUR COMMENCER
L’OEUF « KOHAKU » DE NAGASAKI
CUIT « AU PLAT », ETUVEE DE CHAMPIGNONS ET JAMBON DE KINTOA
DENTELLE CROUSTILLANTE A LA TRUFFE NOIRE
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LE CRABETARABAGANI D’HOKKAIDO
EN DOME DE TRUFFE NOIRE, LA CHAIR LIEE D’UN CREMEUX DE CRUSTACES, POINTE DE BUNTAN
COULIS DE POUSSES DE COLZA
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
L'ENTRECOTE CUITE EN TRANCHE EPAISSE, BOUQUET DE LEGUMES FONDANTS
SAUCE A LA TRUFFE NOIRE
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AUTOUR DES FRUITS EXOTIQUES

SORBET COCO/GOYAVE/PASSION
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[DINNER]
LAFETE AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM... 2026

¥75,000

LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE PENDANT LA SAISON
CE MENU ELABORETOUT AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM
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POUR COMMENCER
L’OEUF « KOHAKU » DE NAGASAKI
CUIT « AU PLAT », ETUVEE DE CHAMPIGNONS ET JAMBON DE KINTOA
DENTELLE CROUSTILLANTE A LA TRUFFE NOIRE
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LE CRABETARABAGANI D’HOKKAIDO
EN DOME DE TRUFFE NOIRE, LA CHAIR LIEE D’UN CREMEUX DE CRUSTACES
PETALES DE NAVET, POINTE DE BUNTAN
COULIS DE POUSSES DE COLZA
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LE KUE DE NAGASAKI
IMAGE D'UN NORIMAKI « CAROTTE DE KYOTO/ TRUFFE NOIRE », POMME DE TERRE KYOIMO
CONSOMME BRULANT
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
COEUR DE FILET « MOELLEUX », BOUQUET DE LEGUMES FONDANTS CUITS EN COCOTTE
SAUCE A LA TRUFFE NOIRE
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CHAUD DEVANT...
LE SOUFFLE VANILLE A LA TRUFFE NOIRE
PARFAIT GLACE, GAVOTTE CROUSTILLANTE, GLACE « COINTREAU / TRUFEE »
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