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LATRUITE DU MONT FUJI ET LE CAVIAR OSCIETRE
EN DEUX FACONS, CUITE A DOUCE TEMPERATURE PUIS LEGEREMENT FUMEE AU BOIS DE CERISIER
« CUISINEE » COMME UN TARTARE, BOUQUET DE CHOU-FLEUR ET POMME VERTE
SAUCE CHAMPAGNE AU SAFRAN DE SAGA, POINTE DE FINGER LIME D’AICHI
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LE HOMARD BLEU
POCHE AU COURT BOUILLON PUIS REPRIS DANS UN BEURRE NOISETTE AU ROMARIN
PRESSEE DE BROCOLI, EMULSION DE PETITS POIS A LA BAIE DES DUNES
JUS DE HOMARD AU MADERE
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L’AMADAI D’UWA JIMA AUX ECAILLES CROUSTILLANTES
FARCI SOUS LA PEAU D’UNE FINE MOUSSE AUX MORILLES
RAVIOLI DE COQUILLAGES ET LEGUMES, POINTE DE CITRON CONFIT
SAUCE D’UN FUMET DE MORILLES
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LE CANARD GIN NO KAMO D’AOMORI
LE FILET ROTI LEGEREMENT EPICE, PRESSE D’URUI ET CELERI
LA CUISSE MITONNEE EN BARBAJUAN, FEUILLE DE NAVET CARAMELISE
SAUCE « RICHE »
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PLATEAU DE FROMAGES AFFINES
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VOTRE CHOIX DE DESSERTS A LA CARTE
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[DINNER]
LAFETE AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM... 2026

¥75,000

LE CHEF OLIVIER CHAIGNON VOUS PROPOSE PENDANT LA SAISON
CE MENU ELABORETOUT AUTOUR DE LA TRUFFE NOIRE MELANOSPORUM
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POUR COMMENCER
L’OEUF « KOHAKU » DE NAGASAKI
CUIT « AU PLAT », ETUVEE DE CHAMPIGNONS ET JAMBON DE KINTOA
DENTELLE CROUSTILLANTE A LA TRUFFE NOIRE
SAUCE VIOLINE
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LE CRABETARABAGANI D’HOKKAIDO
EN DOME DE TRUFFE NOIRE, LA CHAIR LIEE D’UN CREMEUX DE CRUSTACES
PETALES DE NAVET, POINTE DE BUNTAN
COULIS DE POUSSES DE COLZA
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LE KUE DE NAGASAKI
IMAGE D'UN NORIMAKI « CAROTTE DE KYOTO/ TRUFFE NOIRE », POMME DE TERRE KYOIMO
CONSOMME BRULANT
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
COEUR DE FILET « MOELLEUX », BOUQUET DE LEGUMES FONDANTS CUITS EN COCOTTE
SAUCE A LA TRUFFE NOIRE
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AUTOUR DES FRUITS EXOTIQUES
SORBET COCO/GOYAVE/PASSION
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CHAUD DEVANT...
LE SOUFFLE VANILLE A LA TRUFFE NOIRE
PARFAIT GLACE, GAVOTTE CROUSTILLANTE, GLACE « COINTREAU / TRUFEE »
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