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LES DESSERTS
デセール

CHAUD DEVANT
温かいデセール

LE SOUFFLÉ VIOLETTE 
CUIT SUR UNE COMPOTÉE DE FRUITS ROUGES

SORBET AU MARC DE CHAMPAGNE
フリュイルージュとスミレのスフレ

ソルベフロマージュブラン、マールドシャンパーニュ
¥ 6,000

LES  CRÊPES FLAMBÉES À VOTRE TABLE
ORANGE CONFITE , KUMQUAT

GLACE COGNAC XO RÉMY MARTIN  (POUR 2 PERSONNES) 
クレープフランベ 

オレンジと金柑とチェリー
レミー・マルタンXOのアイスクリーム

«ワゴンサービス/お二人様より» 
¥7,000

LA FRAÎCHEUR
フレッシュフルーツ

ON S’AMUSE AUTOUR DU KIWI
SAUCE «BILLES» DE POMME
キウイとハーブのマリアージュ
りんごのビーユと共に

 «COQUE FRAMBOISE»
POINTE DE CITRON ET GINGEMBRE CONFIT

フランボワーズと生姜のコンビネゾン
レモンの香り

 

メニュー内容は変更になる場合がございます。表示価格は税込みです。
別途サーヴィス料(15%)が加算されます

MES “CLASSIQUES”
クラシック

LA CABOSSE
« CHOCOLAT, COINTREAU, ORANGE »
ショコラとオレンジのマリアージュ

LE BABA AUX CERISES

GLACE KIRSCH/CERISE

山形県産さくらんぼのサヴァラン
グラスキルシュ、サワーチェリーのソルベ

¥8,500

¥3,500
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