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LATRUITE DU MONT FUJI EN 2 FACONS ET LE CAVIAR OSCIETRE
COEUR DE FILET MARINE, CUIT A DOUCE TEMPERATURE PUIS LEGEREMENT FUME AU BOIS DE CERISIER
EN TARTARE, COURGETTE GRILLEE, GELEE DE CITRON
VELOUTE DE FENOUIL
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LA LANGOUSTINE
JUSTE POELEE PUIS VOILEE D’UNE FINE FEUILLE DE PATE AU CHARBON DE BAMBOU
AUBERGINES EN DIFFERENTES TEXTURES, BETTERAVE ACIDULEE, FEUILLES DE TAGETE
BISQUE LEGERE PARFUMEE A LA CITRONNELLE
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LE NODOGURO
EN CROUTE DE QUINOA D’HOKKAIDO, ZESTES DEYUZU VERT
CONCOMBRE CROQUANT A LA TRUFFE NOIRE, ASPERGE GRILLEE
ECUME ARGENTEUIL, JUS D'ARETES CARAMELISEES
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LE CANARD GIN NO KAMO D’AOMORI
LE FILET ROTI SUR COFFRE, LA CUISSE CONFITE, MOUSSELINE DE BUTTERNUT A L’ ANIS
FIGUE « POCHEE PUIS LEGEREMENT DESHYDRATEE »
PUREE DE FIGUE A LA PULPE DE CACAO FERMENTE, FEUILLE CROQUANTE CHOCOLATEE
JUS « GOURMAND » AUX EPICES
H R PEROIE DT — A
bHLROaL 7 4 T =ARBROD SN F—F 0 D L— A — X
« IRTALTHRY =L T, BRI ET=, /T2
WEEI A ANOAT 7 DE 22—
AINAATDHY 2

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES
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VOTRE CHOIX DE DESSERTS A LA CARTE
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CHARIOT DE FRIANDISES
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’ORMEAU SAUVAGE ET LE CAVIAR OSCIETRE
COURGE SPAGHETTI LIE D’UNE SAUCE AU FOIE D’ORMEAU, GIROLLES MARINEES, GELEE IODEE, PULPE DE COURGE BLANCHE
JUS CARAMELISE A L’HUILE D’HERBES FRAICHES
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LE HOMARD BLEU ET LE MAIS
POCHE AU COURT BOUILLON, MOUSSE D’UN EPIS DE MAIS, GRAINS GRILLES, POLENTA CREMEUSE A LA TRUFFE NOIRE
ECUME PARFUMEE ET JUS CORSE A LA BAIE DE VERVEINE
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CLIN D’OEIL AU SUD DE LA FRANCE AVEC L’OKOZE
FARCI SOUS LA PEAU PUIS POCHE DANS UN FUMET DE BOUILLABAISSE, MAY QUEEN CROUSTILLANTE
FENOUIL AUX ZESTES D’ORANGE ET CITRON, RUBAN DE CALAMAR
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LE BOEUF AKAUSHI DE KUMAMOTO
LE COEUR DE FILET FONDANT, ROULEAUX DE LEGUMES D'ETE GRILLES, TOMATE CERISE FARCIE
JUS LEGEREMENT POIVRE RELEVE D’UNE POINTE DE COGNAC
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LA FRAICHEUR DES AGRUMES
SORBET A LA VERVEINE
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LE SOUFFLE AU CHAMPAGNE
NAGE ET SORBET A LA PECHE BLANCHE
XL aDATL
BDOTAF —< kDL~

CHARIOT DE FRIANDISES
TV T 4 —RADT I

CAFE
BT~

P00 0000000000000000000

SELECTION DE FROMAGES AFFINES
TIUARFET AT —V a5 ¥5,000~

A=a—NEFERILBENTSNET,
FR MRS IEBLA TR CTF, Bl — T ZABHIBR) A MBS L E T,



