CLIN D’OEIL A LA TRUFFE BLANCHE “TUBER MAGNATUM?”...2026
¥70,000

Pendant la saison, Le Chef Olivier Chaignon vous propose
Ce menu élaboré tout autour de la truffe blanche
Menu servi pour ’ensemble des convives de votre table.
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POUR COMMENCER
L’ORMEAU SAUVAGE
VELOUTE « BRULANT » DE NOIX DE SAINT-JACQUES, POMME, COLRAVE
POMME DE TERRE SOUFFLEE FARCIE D’UNE CREME DE CHAMPIGNONS. ..
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LA « TARTE » DE HOMARD BLEU AUX LEGUMES FONDANTS
CUIT AU COURT BOUILLON PUISTAILLE EN MEDAILLONS, PATE SABLEE A LA FARINE DE CHATAIGNE
JUS DE LA PRESSE, ECUME D’UN BOUILLON DE HOMARD
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LEVEAU DE BRETAGNE
LA COTE ROTIE PUIS TAILLEE EN FINES TRANCHES, FONDUE D’OIGNONS, PETALES « BUTTERNUT/PATATE DOUCE »
RIZYUKITSUBAKI DE NIIGATA EN RISOTTO, RIS DEVEAU CROUSTILLANT, SAUCE D’UNE BLANQUETTE
JUS « GOURMAND »
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LA FRAICHEUR DE LA POMME
GLACE CANNELLE, CREME DE SUREAU
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LA DOUCEUR DE LA CHATAIGNE
PARFAIT GLACE, POINTE DE GANACHE A LA FEVETONKA, GLACE SAKE / MARRON
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LA TRUFFE BLANCHE “TUBER MAGNATUM”...2026
¥95,000

Pendant la saison, Le Chef Olivier Chaignon vous propose
Ce menu élaboré tout autour de la truffe blanche
Menu servi pour ’ensemble des convives de votre table.
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POUR COMMENCER
L’ORMEAU SAUVAGE
VELOUTE « BRULANT » DE NOIX DE SAINT-JACQUES, POMME, COLRAVE
POMME DE TERRE SOUFFLEE FARCIE D’UNE CREME DE CHAMPIGNONS. ..
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LA «TARTE » DE HOMARD BLEU AUX LEGUMES FONDANTS
CUIT AU COURT BOUILLON PUISTAILLE EN MEDAILLONS, PATE SABLEE A LA FARINE DE CHATAIGNE
JUS DE LA PRESSE, ECUME D’UN BOUILLON DE HOMARD
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LE KUE DE NAGASAKI
ENROBE DE FEUILLES VERTES, PUIS CUIT A VAPEUR DOUCE
RAVIOLE FONDANTE DE BRANDADE, « FLEUR » DE LOTUS ACIDULEE, POINTE D’UN ZESTE D’ORANGE
REDUCTION D’UN CONSOMME MONTE AU BEURRE DOUX
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LEVEAU DE BRETAGNE
LA COTE ROTIE PUISTAILLEE EN FINESTRANCHES, FONDUE D’OIGNONS, PETALES « BUTTERNUT/PATATE DOUCE »
RIZYUKITSUBAKI DE NIIGATA EN RISOTTO, RIS DE VEAU CROUSTILLANT, SAUCE D’UNE BLANQUETTE
JUS « GOURMAND »
TNH — == oaT ¢
E@%@77‘l‘\/5“1\ <</§&“—'j“‘/\\/k'ﬁ“‘/7/l){—»®’\o&/l/
HRIRES OV Y V—RT—Drnyi Y —A7 Tk
UsF /0% =

LA FRAICHEUR DE LA POMME
GLACE CANNELLE, CREME DE SUREAU
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LA DOUCEUR DE LA CHATAIGNE
PARFAIT GLACE, POINTE DE GANACHE A LA FEVETONKA, GLACE SAKE / MARRON
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